
CARELLI MADERO CABERNET SAUVIGNON 

▪ Etiqueta: Carelli Madero  

▪ Región: Rivadavia, Mendoza. 

▪ Variedad de uva: 100% Cabernet Sauvignon. 

▪ Tipo de vino: Vino tinto reserva.  
▪ Graduación alcohólica: 14,0° GL 

▪ Características del vino: 

Este vino excepcional se elabora a partir de uvas 
especialmente seleccionadas cultivadas en nuestros propios 
viñedos, logrando la máxima expresión del Cabernet Sauvignon y 
la tipicidad argentina. Vendimiada en cajas de plástico de 16-18 
kg, las uvas se someten a una combinación de métodos 
tradicionales y la última tecnología en el proceso de vinificación. 

El tamaño ideal de los tanques permite la perfecta 
concentración de los jugos. Posteriormente, una parte del vino 
madura en barricas de roble francés y americano de segundo uso 
durante 4 a 6 meses, lo que confiere características únicas al vino. 
La etapa final ocurre en la botella, donde el vino cobra vida. 

Color: Rojo rubí intenso, con reflejos violáceos. 

Aroma: Fresco, recuerda a eucalipto, pimienta, frutos rojos y 
negros.  

Boca: La pimienta negra y los taninos dulces provocan una suave 
persistencia con un final largo y elegante. 

Bodega: Reducción s/n, (5579), Reducción, Rivadavia, Mendoza, Argentina. www.bodegacarelli.com 

http://www.bodegacarelli.com/

