
• Etiqueta: Carelli 34 

• Región: Valle de Uco, Mendoza. 

• Variedad de uva: 100% Viognier. 

• Tipo de vino: Vino blanco varietal.  

• Graduación alcohólica: 13,0 °GL  

• Características del vino: 

Elaborado a partir de una cuidadosa selección de uvas Viognier 
vendimiadas y seleccionadas a mano, provenientes de nuestro 
propio viñedo ubicado en la misma bodega, en la localidad de La 
Reducción, zona Este de Mendoza. La cercanía del viñedo a la 
bodega favorece la vendimia en temprana hora de la mañana y las 
bayas recibidas son procesadas a temperaturas bajas tomadas 
durante la noche, esta técnica hace que las características frutales y 
aromáticas de la uva se mantengan durante todo el proceso de 
recepción y prensado en fresco evitando oxidaciones. La 
conservación se hace sobre lías para otorgar mayor volumen de boca 
hasta el momento de su embotellado. 

Color: De color verdoso pálido y tonos brillantes.  

Aroma: Cítricos, lima, peras maduras, que exaltan la expresión del 
varietal. 

Paladar: equilibrado, buena acidez y un perfecto balance final. 

 

 

 

 

Mendoza, Argentina. 

Viognier 

Bodega: Reducción s/n, (5579) Reducción, Rivadavia, Mendoza, Argentina.  

Tel: 54 263 4484024, www.bodegacarelli.com 

http://www.bodegacarelli.com/

